Genérico

Corresponde a vinos en su primer
0 segundo afio, que conservan sus
caracteristicas primarias de frescor
y afrutado. Esta categoria también
puede comprender otros vinos,
aunque hubiesen sido sometidos

a procesos de envejecimiento, por
no estar éstos certificados por el

Crianza

Corresponde a vinos al menos en
su tercer afio que han perma-
necido un afio como minimo en
barrica de roble. En vinos blancos
y rosados el periodo minimo de
envejecimiento en barrica en 6
meses para una estancia minima
en bodega de 18 meses.

Reserva

Corresponde a vinos que han envejecido en
barrica de roble y botella durante un periodo
minimo total de 36 meses, con una duracion
minima de crianza en barrica de roble de

12 meses, seguida y complementada con un
envejecimiento minimo en botella de 6 me-
ses. En vinos blancos y rosados el periodo de
crianza es de 2 afios, de los cuales 6 meses

Gran Reserv

Corresponde a vinos que han envejecido
en barrica de roble y botella durante un
periodo minimo total de 60 meses, con
una duracion de crianza en barrica

roble de 2 afios, seguida y complementada
con un envejecimiento minimo en botella
de 2 afios. En vinos blancos y rosados el
periodo minimo de crianza es de 4 afios, de
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El vifiedo debera tener al menos 35 afios de edad y el rendimiento
méximo admitido sera de 5.000 kilos por hectérea para uvas
tintas y de 6.922 kilos por hectarea para uvas blancas y del 65%
en transformacion en bodega. Deberd ser un vifiedo equilibrado
y de vigor limitado. Vendimiados manualmente y con respeto

Uva procedente de dicho “municipio” y que se haya elaborado,
criado y embotellado dentro de su &mbito geogréfico. Se con-
templa la excepcion de incorporar hasta un 15% del volumen
de uva de municipios limitrofes debiendo acreditar, en ese
caso, una vinculacion prolongada del vifiedo de al menos 10
afios. En el etiquetado debera figurar la mencion “Vino de”

Uva procedente de la “zona; contemplandose como excep-
cion la posibilidad de incorporar hasta un 15% del volumen
de uva de localizaciones limitrofes en las mismas condicio-
nes descritas para los vinos de municipio. El nombre de la
zona se representa en el etiquetado con caracteres como
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los cuales 6 meses como minimo en barrica.
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medioambiental, estos vifiedos y su singularidad deben tener
el reconocimiento del Ministerio de Agricultura Pesca y Alimen-
tacién. Portan un documento de garantia especifico. Los vinos
elaborados seran sometidos a una doble evaluacién cualitativa,
siendo que la segunda tendrd que ser “Excelente”

junto al nombre del municipio. El nombre del municipio se
representa en el etiquetado con caracteres como maximo
equivalentes a los usados para representar el nombre de la

nominacion, Rioja. Sus documentos de garantia tienen una
codificacion especifica. El Consejo comprobard la trazabilidad
geogréfica del producto.

méximo equivalentes a los usados para representar el nom-
bre de la Denominacidn, Rioja. Sus documentos de garantia
tienen una codificacion especifica. El Consejo comprobara la
trazabilidad geogréfica del producto, al igual que lo hace con
el Vino de Municipio.

Gran Anada

36 meses en la de

Reserva

24 mesesenla

El periodo minimo de permanencia
que se exige para la segunda
fermentacion es de 15 meses.

La elaboracion de los vinos espumosos de calidad por el “Método
Tradicional” permite todas las variedades de uva autorizadas

por la Denominacién contemplandose la obtencién de rosados

y blancos. En la etiqueta deber figurar “Método Tradicional”

y tipo de espumoso Brut, Extra Brut y Brut Nature. Portan un
documento de garantia especifico.

categoria Reserva. Gran Ahada.
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